
학교급식 HACCP 관리

※ 본 자료의 저작권은 교육부와 한국교육환경보호원에 있으며, 자료를 인용할 시에는 반드시 출처를 밝혀주시기 바랍니다. 



I. 학교급식 위생관리 컨설팅 개요



목적

2021 학교급식위생관리컨설팅개요I

학교급식 전문가를 활용하여 위생관리 전반 모니터링 및 컨설팅을 통해

단위학교의 위생관리 역량제고 및 안전한 급식환경 조성

컨설팅방법 현장방문을 통해 학교급식 작업 전반에 대한 모니터링 및 컨설팅

컨설팅대상 총 17개교(시〮도교육청별 1개교)

컨설턴트 교육부 학생건강정책과, 한국교육환경보호원 건강증진센터 학교급식팀,

학계전문가(식품위생 및 단체급식 분야 교수) 



Ⅱ. 학교급식 위생관리 컨설팅 결과



컨설팅 문항

HACCP 적용에 대한 자체분석 후 협의를

거쳐서 적절한 개선조치를 취하고 있는지

여부

▪우수 : HACCP 적용에대한자체분석

후적절한조치 (3점)

▪보통 : 자체분석은실시, 적절한조치

미흡 (1.5점)

▪미흡 : 자체분석및개선조치미이행 (0점)

* 월 1회 CCP별점검결과및조치기록표

작성확인, 연 2회(4, 10월중권장)

HACCP 자체분석실시

CCP 확인표를 담당자가 올바로 이해하고,

현장기록을실시하고있는지여부

▪우수 : CCP 올바로이해, 현장기록철저

(3점)

▪보통 : CCP 올바로이해, 담당자미지정,

현장기록미흡 (1.5점)

▪미흡 : CCP 현장기록미이행 (0점)

* CCP 기록지비치및담당자지정확인,

CCP 2 모든조리과정작성(밥, 국과같이

끓이는음식은온도측정제외), CCP 3

완제품을제외한모든음식기록, CP 2

식판잔류세제확인기록(테스트페이퍼,

페놀프탈레인검사실시)



식단검토

자료 : 2021 학교급식컨설팅결과보고(교육환경보호원) 

[개선필요사항] 
 올바른식단검토작성필요
 검토메뉴누락

[개선방안] 

 지침서작성요령에따라기록지작성

 일자별기록관리권장



CCP 2 식품취급 및 조리

자료 : 2021 학교급식컨설팅결과보고(교육환경보호원) 

[개선필요사항] 
 현장기록미흡
 조리방법이세척, 소독, 썰기가다음과같이작성됨

[개선방안] 

 현장에서바로작성필요

음식명 식재료명 취급 및 조리방법
취급장소

전처리실 조리실

맛살콩나물

냉채

사과, 마늘, 

콩나물, 오이
소독, 세척, 썰기

음식명 식재료명 취급 및 조리방법
취급장소

전처리실 조리실

맛살콩나물

냉채

사과, 마늘, 

콩나물, 오이

소독, 세척

썰기



CCP 2 식품취급 및 조리

자료 : 2021 학교급식컨설팅결과보고(교육환경보호원) 

[개선필요사항] 
 취급및조리방법작성이미흡했으며, 식품중심온도를

모두 85℃로동일하게작성하고있음
 CCP 기록을현장이아닌조리종사자휴게실등에서기록

[개선방안] 
 자동화시스템도입예정교로, 조리종사자의 CCP 기록

관리에대한이해필요
 CCP 기록은현장기록원칙으로, 기록지비치장소마련



CCP 2 식품취급 및 조리

자료 : 2021 학교급식컨설팅결과보고(교육환경보호원) 

[개선필요사항] 
 CCP 2A의국온도란에염도작성
 소독확인기록누락

[개선방안] 
 염도측정값은다른곳에구분
 소독확인및기록 (작업과기록일치) 



CCP 2 식품취급 및 조리

자료 : 2021 학교급식컨설팅결과보고(교육환경보호원) 

[개선필요사항] 
 조리종사자 CCP 이해도및현장기록미흡
 CCP 2(세척소독) 모니터링시소독시간준수미흡

(타이머미비치)
 CCP 2(세척소독) 모니터링기록미리작성
 CCP 2 중심온도측정후기록하지않음

[개선방안] 
 타이머구비
 현장에서바로작성



CCP 2 식품취급 및 조리

자료 : 2021 학교급식컨설팅결과보고(교육환경보호원) 

[개선필요사항] 
 CCP 2A의국온도란에염도를작성
 소독제농도및시간확인란에가열온도기록
 취급및조리방법취급장소구분미흡

[개선방안] 
 염도측정값은다른곳에구분하여작성
 가열온도해당란에기록

음식명 식재료명 취급 및 조리방법
취급장소

전처리실 조리실

시금치나물 시금치, 마늘, 대파 소독, 세척, 썰기

음식명 식재료명 취급 및 조리방법
취급장소

전처리실 조리실

시금치나물 시금치, 마늘, 대파 소독, 세척

썰기



CCP 3 조리완료 및 배식

자료 : 2021 학교급식컨설팅결과보고(교육환경보호원) 

[개선필요사항] 
 CCP3 기록지내조리완료시간모두동일하게작성
 혼합과정이있는무침혼합시작시간기록누락

[개선방안] 
 혼합시작시간기록
 CCP 기록을담당하는조리종사자가급식현장에서

시간을확인하여기록



CCP 3 조리완료 및 배식

자료 : 2021 학교급식컨설팅결과보고(교육환경보호원) 

[개선필요사항] 
 한명의조리종사자가모두작성및서명됨
 모두동일한시간기록

[개선방안] 
 음식조리를담당하는조리종사자가작성
 실제작업이이루어진시간기록
 기록지분리



CCP 3 조리완료 및 배식

자료 : 2021 학교급식컨설팅결과보고(교육환경보호원) 

[개선필요사항] 
 현장기록미흡
 똑같은메뉴가 2번작성됨

[개선방안] 
 작성요령에맞춰기록
 기록지분리



CP 1 냉장·냉동고 온도관리

[개선필요사항] 
 작성되어있는온도와컨설팅시확인한온도와차이가

있음

[개선방안] 
 냉장고종류별직접확인하여실제온도를기록필요



CCP 3 식품취급 및 조리

자료 : 2021 학교급식컨설팅결과보고(교육환경보호원) 

[개선필요사항] 
 첫완료시간과기록시간미일치

[개선방안] 
 실제작업과기록시간일치



CP 1 냉장·냉동고 온도관리

[개선필요사항] 
 냉장고내부온도와자동화시스템의온도가상이함

[개선방안] 
 온도검교정또는자동화시스템온도확인필요



기록지 통합

[개선필요사항] 
 CCP, CP 기록지한장으로통합기록
 모든음식혼합시간기록
 식단검토미작성
 식품접촉표면세척액 농도잘못기록

[개선방안] 
 현장기록될수있도록기록지분리
 사용하는소독제농도확인



기타



Ⅲ. CCP 기록관리 중점사항



식단검토

 식단을검토하여급식에제공하기부적절한식단을
파악하여배제

 작성된식단의조리공정을파악하여관리해야할
CCP 파악 . 

 밥, 국, 김치, 후식용가공완제품은검토대상에서
제외(단, 볶음밥과비빔밥처럼조리후공정이있는
경우는검토대상에포함)

 한음식(메뉴)을 두가지이상의음식으로조리하여
제공하는경우각각기록

 소독하여제공하는과일은식단검토에포함해야함



CCP2 식품취급및조리

 식재료 전처리 작업과 조리작업이 공간적으로 분리된
곳에서행해지는지확인

 칼, 도마, 고무장갑및식품취급용기도식재료별
전처리용과조리용으로구분사용확인

 소독제농도확인
 식품중심온도확인
 작업을수행한작업자가서명



CCP3 조리완료및배식

 완제품을제외한모든음식기록

 혼합음식은배식직전에혼합하고혼합시작시간기록

 분산조리시각각기록

 실제조리완료가된시간기록



고맙습니다. 




